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Klassiker Kaffee Alt Wien 12,60
Original Gulasch

(Von Hand gewdirfelt, mit 2 Geback
nach Kaffee Alt Wien zartes Rindsgulasch von
Tradition) der osterreichischen

Kalbin exklusiv vom
Hollerschmid
(A

Kaffee Alt Wien 9,40
Gulasch
Klein

mit 1 Kaisersemmel
zartes Rindsgulasch von
der sterreichischen
Kalbin exklusiv vom
Hollerschmid

Q)

Dazu: Fassbiere

Bier GOsser 3,40/ 4,40
Schladminger 3,40/ 4,40
Starobrno 3,40/ 4,40

Flaschenbiere

0,5l
Schladminger 4,40
Bio Zwickl
Petersilien- Servietten- GoOsser Natur Radler 4.40
erdapfel knodel « Zitrone ’
3,20 4,50 "
Gosser Naturgold 4.40
. )
Was heiBt hier das beste Dazu die Kleinigkeiten die ein AI kOhOIfrel
Gulasch (der Welt)? unglaubliches Gulasch ausmachen.
Das heifBt handgeschnittenes Mehr gibt es dazu nicht zu sagen.
Fleisch. Nicht zu klein und Mahilzeit!

nicht zu groB.



Ganz egal wo sitzen im Kaffee Alt Wien ob
im alten Teil des Kaffees oder Sie von dort
ein paar Schritte weiter gehen, um

in den neuen blauen Salon zu kommen.

Es schmeckt die Suppe
Uberall gleich gut.

HeiBe
Suppen.

(Selbstverstandlich
Hausgemacht.)

Gulaschsuppe 6,40
mit Geback

Al

Bohnensuppe 6,40
mit Geback

(ATL

Alt Wiener 6,80
Suppentopf

mit Wurzelgemuse

und Rindfleisch

Al

Die KaW Bohnensuppe.
Gibt es nicht immer und wenn nur fir
kurze Zeit. Viel Gliick.



FUr den Saure 8,90
kleinen Hunger. Kalbspariser

(A1G)
(Oder

wann auch immer) mit Zwiebel,
Essig
und steirischem
Kirbiskerndl

Schinken- Brot
oder Semmel

(A M)
Beinschinken

mit Ei, Gurkerl und frisch
geriebenen Kren

Frankfurter 5,40

(AIM)

Debreziner 5,60

(AIM)
Hausgemachte 6,20
Selchkrainer

(AIM)

Alle Wrstel
Dazu empfehlen wir werden lhnen im Kaffee Alt
Wiener Wiirstel. Wien mit besten Gebéack

Scharf oder ganz mild. serviert.

Schinken-Kase- 4,60
toast

AlGIM)

Kasetoast 4,40

AlG)

Teufelstoast 4,90

AlG)

Brot mit Pfefferoni und
von Parémi Tabasco
(A)

1,40

Mini-Baguette Semmel
von Parémi @

W 1,40
1,40



Von 11.00 - 23:00
im Kaffee Alt Wien oder zum
mitnehmen.

Schnitzel
USW.

(Selbstverstandlich
und ausschlieBlich in der
Pfanne gebacken)

Alt Wien
Schnitzel
mit Erdapfelsalat

Alc|GIM)

Fleisch vom
Otscherblickschwein -
exklusiv vom Héllerschmid

Wiener
Schnitzel

mit Erdapfsalat

AlC|GIM)

vom
Osterreichischen Weide Kalb

HUhner-
schnitzel

mit Erdapfelsalat

AlC|GIM)

vom
Steirischen Freilandhuhn

Steirischer
BackhendlIsalat

Alc|aIM)

mit Dressing und
steirischem Kurbiskerndl

Gegrillte
HUhnerbrust-
streifen auf
Blattsalat

AlC|GIM)

vom
Steirischen Freilandhuhn

14,60

21,50

14,60

11,80

11,20



Sprechen wir mal ein ernstes Wort.
Uber die beriihmten und beriichtigten Zutaten.

Die Lieferung kann erfolgen per Schiff, per Flug,
per Kutsche, per Handkarren oder zu FuB.

Der beste Weg ist immer der Kiirzeste.

Am besten gleich ums Eck.

Jetzt.
Mit ohne
Fleisch.

(Das alles Bio ist
braucht man an dieser
Stelle nicht mehr

ZuU erwanen)

Frische
Salate.

Gerostete Knodel
mit Ei und
Blattsalat

Alcla)

Eiernockerl
mit grinem Salat

Alcla)

Kéasespatzle
mit grinem Salat

Alcla)

Gemischter
Salat

Griuner Salat

Erdapfelsalat

™M)

Erdapfelsalat
mit Mayonnaise

™M)

9,90

9,90

9,90

5,50

4,80

4,80

4,80



SuBe Alt Wiener
Mehlspeisen. Haustorte

(AlCIG|M)
(Danach, davor oder

einfach so) Schokolade,
Nusse und Valrohna Glasur

Wiener
Apfelstrudel

Alcla)

mit
Schlagobers

mit
Vanillesauce

Alt Wiener Die Zutaten. W | e n e r
Haustorte. Sie werden Sie nicht erraten

Und wir werden sie ' TO pfe n St rU d el

nicht verraten. AlCc|q)

mit
Schlagobers

mit
Vanillesauce

Portion Portion

5,80

5,60

6,20

5,60

6,20

Schlagobers Vanillesauce

@)

Nur soviel. 1,20
Schokolade.Nsse. 2 , 20

Volrohna Glasur.



Wiener Wiener Melange 3,60

Kaffee mit Milch
(G)
Mokka - Klein / Gross 2’40 /4,20
Espresso
Brauner 2,40 /4,20

@)

Verlangerter  schwarz/Brar 2,40 / 4,20

@)

Einspanner  doppefterMokka/ 5 40 / 4,20

mit Schlagobers
(©]

Americano 3,60
(G)
Milchkaffee 3,90
@)

HeiBe HeiBe e s 3,50/3,80

Schokolade ~ Schokolade

. (G)

Milch |
Glas Milch Ejgi alt 2,50
@)

Tee Schwarz A orten von 3.20
Earl Grey Tee
Grin
Frichte
Kamille
Pfefferminz
Portion HeiBe Zitrone
Milche oder Zitrone frisch gepresst

(Ein Melange. Vielleicht ein Mokka. Im Kaffee Alt Wien -
Hauptsache Original.) oder im ,

neuen Salon. 2,80



Murelli Der Skilehrer Himbeere 3,40

Limonade Die Gartnerin Rhabarber + Minze 3,40
0,33l Die Wilde Zitrone 3,40
Die Prinzessin Brombeere + Lavendel 3,40
Der Prachtkerl Apfel + Birne 3,40
Die Tropische Orange 3,40
Der Entdecker Orange + Maracuja 3,40
Der Dracola Cola 3,40
Der Steirer Almrausch 3,40

Der Aufgeweckte Cola Orange Mix 3,40

Schollersaft Apfelsaft Bio naturtriib 1/4 3,20
Marille 1/4 3,20
Apfel-dohannisbeere 14 3,20
Birne 1/4 3,20

Schollersaft gespritzt 14 12 2,80/4,10

Safte Apfelsaft gespritzt 14 172 2,80/4,10
Gespritzt Orangensaft 3,20
oder pur Orangensaft gespritzt 2,80/4,10
Orangensaft frisch gepresst 7,00
Soda 2,00
Soda Zitrone frisch gepresst 2,80
Soda Holunder 2,80
Alkoholfreie Mineralwasser Gasteiner 033 2,80
Getranke Mineralwasser Gasteiner Still 033 2,80
Coca Cola 033 3,40
Coca Cola Zero 033 3,40
Eistee Zitrone | Pfirsich 033 3,40
Tonic Water 02 3,40
Bitter Lemon 0,2 3,40

Limonaden und

Séfte. Zum Essen dazu.
Oder um ein wenig ldger zu
verweilen.



Zum Bier dazu?

Am besten dazu, so meinen
wir, passt das beriihmte
Original KaW Gulasch.

Bier. Aus dem Fass.
Oder aus der Flasche.

Fassbiere

Flaschen
biere

0,5l

Gosser
Schladminger
Starobrno

Schladminger
Bio Zwickl

Gosser Natur Radler
Zitrone

Gosser Naturgold
Alkoholfrei

3,40/ 4,40
3,40/ 4,40
3,40/ 4,40

4,40

4,40

4,40



Offene Griner Veltliner Mérwald “ o 2,80

Weissweine Gruner Veltliner, Léss / o 4,20
1/8 Gold 2021 NO Wein Pramierung
Riesling Mérwald ¢ 4,20
Chardonnay Gisperg o 4,20
Rosé Gisperg o 3,80
Offene Zweigelt Gisperg o 3,00
Rotweine Cabernet Sauvignon Mérwald o 4,40
Blaufrdnkisch Umathum o 4,80
1/8
Spritzer WeiBer Spritzer o 3,10
1/4 Roter Spritzer o 3,10
Kaiser Spritzer 4,30
Almdudler Spritzer ¢ 4,30
Aperol Spritzer 4,80
Rhabarber Spritzer
mit Prosecco o 5,80

Weisswein.
Rotwein und Spritzer.
Wie immer Sie mégen.



Feiern Sie!
Mit oder ohne Anlass.
Einfach nur das Leben!

Bleiben Sie
bis 00:00. Dann schliessn
auch wir.

Schaum-
weine

Freihof
Brande

Moét Champagner ao
Schlumberger sparkling o
Glas Prosecco o

Glas Schlumberger o
Prosecco piccolo g
Schlumberger piccolox o

Marille
Obstler
Vogelbeere
Williams Birne
Knoblauch
Haselnuss (H)

0,71
0,71
0,11
0,11
0,21
0,21

95,00
34,00
4,50
5,50
8,50
10,00

3,20
3,20
3,20
3,20
3,20
3,20
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